
VINO DE VILLA 

Bodega 
Eslava Rosé
El cultivo de la viña en Eslava se caracteriza 
por su gran diversidad en cuanto a altitudes, 
suelos y orientaciones. La riqueza y 
singularidad del paisaje son un distintivo de 
nuestro pueblo y, ahora también, de nuestro 
Bodega Eslava Rosé.

Este vino de villa nace de la unión de distintos parajes: el viñedo más joven de nuestra bodega, 
localizado en el Paraje de Zabalea, a 611 m de altitud, y el Paraje de Zubaldea, a 570 m, de suelo saso, nos 
aportan unas delicadas notas florales y frescura en boca. Esto complementa a la perfección con las notas 
de perfil herbal de la uva joven procedente de los Parajes de Argabidea, Pisaldea y Guezari, de altitudes 
en torno a los 500 m y suelos arcillosos, así como de Sirgún, también de suelo saso.

Cada paraje da forma y sabor a un vino rosado pálido de nariz delicada con notas florales y herbales, 
siendo en boca un vino fresco y con tensión característica de la Baja Montaña.

Nuestra agricultura de secano, la influencia del clima pirenaico y la gran diversidad de altitudes y suelos de 
nuestro viñedo lo expresamos en nuestra colección de vinos de Villa.

www.bodegaeslava.es

Zona:
D.O. Navarra

Elaboración:
Método de sangrado 
fermentado en depósito de 
hormigón de 80 años

Tipo:
Rosado

Variedad:
100% Garnacha Tinta de 
viñas jóvenes. Uva exclusiva 
de la Villa de Eslava

Producción:
Limitada. 1.582 botellas

Crianza:
Sin crianza

DATOS TÉCNICOS

Bodega Eslava Rosé nace del viñedo más joven de nuestra bodega, situado en el Paraje de Zabalea, pero 
también del Paraje de Zubaldea, Argabidea, Pisaldea, Guezari y Sirgún. Todos ellos a más de 500 metros de 
altitud y con suelo saso o arcilloso.

VIÑEDO


